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Condividi

N a%0 ¢ cresciuta in quel di Como, mi ¢ capitate pil volts di ritrovarmi in riva al lago, soffermarmi
=d o3servario e restams sempes sffascingto, quell'atmosfera un po’ magica che regala emozioni @
S@NIaZIONI, 305pe30 @ meta tra due stili di vita che 3i insenacono nell'immaginarno vacanzierc
comune: il lago  Ia montagna, Negli anni ho notato coms & variato il panarama della mia clientsia,
3d oggi sempre pil spesso turiati Europei, Americani, Russi e Arabi, che amane l'ltalia dai mille colors,
profumi @ 3apori @ hanno scoperto la magia del mio lage.

De qui I'idea di regalare loro un'emezone che racchivdasss i sapors da: miel viaga: in Italia, un
omagaio alle matetie prime eccezionall che solo noi abbiame, di cul il "bel paese” va fiero, un
piccole viagglo emozonale tra nosd centre & sud,

Partamo dal nord con la grande tradizione del niso, utilizzando lingradients princpe £ la mia qualitd
preferital il Camaroh &i Pavia,

In omagaio al centro, come non pensars subito alla mozzarsils, smata & aporezzata in wite (| mondo,
che ho pensato di proporre sottoforma di crema di burrats da noi sffumicata al tegro i faggio.

Proseguame il viaggio verso 5ud @ of fermiamae in qusl &i Mazars dei Vallo can il suo gambaro oa!
colore resso intenso e brillante che ricorda il sole e I'estate, dal caratteristico sapore dolce che
contrasta quingdl I'sfumicats della burrata.

Par equilitsrare il pintto con la croccantezza 3i rests sempre in Sicilia con il suo pistacchio, per ['aciditd
le arance @ per la freschezza | garmagli lupini,

Leffetto WOW finale? Aroma di arancis rosss nebulizzats al momento davanti sll'ospite che lo inabria
& lo prepars 8l visggio del cuors che 513 par B333porars.
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